MENU
Vorspeise

Duett von der Wildfanggarnelle
Garnelen-Carpaccio & knusprige Garnele
mit Mango Tatar, Sriracha Mayonnaise,
Basilikum & Gin Schaum

optionales Add-on zur Vorspeise:
10g Royal Stor Kaviar + 25,00

Suppe

Pastinakenschaumsuppe
mit gebratener Jakobsmuschel
Petersiliendl und Vanille-Zimt-Crunch

/wischengang

(nur fiir den 20:00 Uhr Siot)
Onsen-Ei (45 Minuten Ei)
mit Steinpilzschaum und
crunchy Parmesan-Chip

Haupigang

rosa gegartes Rinderfilet
mit Tignanello-Rotwein Sauce
getriffelte Kartoffelschnitte
dazu Purple Haze Karotte

ODER

gebratenes Steinbuttfilet
mit Safranschaum
getriffelte Kartoffelschnitte
dazu Purple Haze Karotte

optionales Add-on zu den Hauptgangen:

4 Gang Menii um 17:00 Uhr
2 gebratener Hummerschwanz + 19,00

85,00 inkl. Champagner-Aperitif

5 Gang Menii um 20:00 Uhr

DQSSQFT 98,00 inkl. Champagner-Aperitif

Duett von der Belgischen Schokolade
Dunkle Tarte, helles Mousse mit hausgemachter
Yuzu-Schokoladen Praline & Orangengelee

Gedeck - 5,00



